CASARECCE AUX 7 SAVEURS

PATES

INGREDIENTS

- 420 g Casarecce (Réf: 511)
- 36 g7 Saveurs (Réf: 240)
- 6o g beurre

-3 CaC parmesan rap¢é
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6 personnes 15 min 0,65 € / PERS Tres facile

PREPARATION

Ne pas saler Peau des pates car nos 7 Saveurs sont bien salées.
Lonctuosité du beurre, la saveurs des herbes, la consistance de

bonncs pﬁtCS ¢t une tOUChC dC parmgesan. Un pur I’Clgéll !

1. Porter l'eau 2 ébullition. Ne pas saler
2. Mettre les pates a cuire
3. Dans une pocle, faire fondre le beurre doux. Ajouter les 7
saveurs
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4. Cuire les pates 4 votre goat. Nous les conscillons al dente
5. Réserver dans un petit bol un peu d'eau de cuisson des pates.
6. Les égouttcr
7. Les faire revenir dans le beurre aux 7 saveurs en melangeant
bien afin quelles soient bien recouvertes
8. Rajouter 6 cuilleres a soupe d'eau de cuisson des pates pour
obtenir une belle oncruosicé de la sauce
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9. Ne pas saler mais ajouter si souhaite un peu de parmesan rapé

10. Servir bien chaud



