SORBET AU FRAGOLINO

DESSERT

X O £

6 personnes 15min 1.4€ [ PER Tres facile

PREPARATION

1. Laver et nettover les fraises; les couper en petits morceaux
2. Mixer les fraises avec le Fragolino
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3. Faire passer le mélange a cravers un tamis pour le fileer et le
transteérer dans le congélateur pendant 2 heures

4. Batere les blances d'ocufs en neige et rajouter au melange revire

du congélateur

INGREDIENTS

5. Verser dans un recipient et congeler pendant au moins 3 heures

- 400g dc Fraiscs 6. Extraire le mélange, le mixer et le congeler pendant 2 heures
- 3,5d1 de Fragolino (Réf': 860)
-2 Blanc d'ecuf’ Servir dans un verre ou en boules
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