STRACCETTI A LA BAGNA CAUDA

PATES

INGREDIENTS

- 250g de Scraccerei (Ref
570)

- 6 cuilleres a dessere de
Bagna cauda (Réf': 670)

- 6 CaS de Creme fraiche
épaissc

-6 CaS d’Fau

- Sel : A vorre goﬁt

WWW.saporissimo.fr
WWW.saporissimo.bc

X 0O £ 6

3 personnes 9 min 2.6 € | PERS Tres tacile

PREPARATION

1. Faire bouillir l'eau, la saler et y jeter les Stracerti

2. Dans une poéle avec un peu d'huile d'olive, faices revenir a feu
doux, la Bagna Cauda et la créme fraiche

3. Gardez dans un bol un peu d'cau de cuisson des pétes

4. Juste avant qu'ils ne soient cuits (environ apres 5 minutes de
cuisson), ¢goutez les Stracetti et faites les revenir dans la pocle
en mélangeant bien. Rajoutez un peu d'eau de cuisson des pates

pour Obl’tﬁﬂil’ un mélemge oncrueux



