LINGUINE AIL BASILIC A LA TOMATE

PATES

INGREDIENTS

- 250g de Linguine ail basilic
(Réf : 556)

- 12 CaS de Coulis de
tomaces a l'ancienne (La
Passata) (Réf : 602)

- Sel - avotre gote

-3 CaS d'Huile d'olive Bruno
Viola (Réf : 142)

WWW.saporissimo.fr
WWW.saporissimo.bc

X 0O £ 6

3 personnes 13 min 2,3 €/ PERS Tres tacile

PREPARATION

1. Faire chauffer l'eau et la saler

2. Dans une pocle, avec Thuile d'olive, ajouter la sauce tomate
puisy disposer les pfltes €t rajouter progressivement de T'eau.
3. Bien remuer et couvrir.

4. Cuire pendant environ 9 minutes.



