PIZZA VEGETARIENNE

Pi1zzA

INGREDIENTS

-1 Pate a pizza

- 400g de Coulis de comates a
I'ancienne (La Passata) (Réf:
602)

- 1/3 d'un por de Cocurs
d’arcichaucs braisés (Réf :
103)

- 1/3 d'un por de Poivrons
braisés (Réf : 104)

- 1/3 d’'un potr d'Aubergines
braisées (Réf : 100)

- 2 cuilleres a caf¢ I’Origan
-1 filec d'Huile dolive ail et
piment (Réf: 173)

- 1/3 d’'un por deTomates
sechées a T'huile de tournesol
(Réf: 101)

WWW.saporissimo.fr
WWW.saporissimo.bc

X 0O £ 6

4 personnes 25 min 3,8¢€ | PERS Tres tacile

PREPARATION

1. Faites chauffer votre four a 180°C

2. Egouter les legumes

3. Couper les légumes en morceaux

4. Mettre la sauce tomace sur la pate

5. Disposer les 1égumcs

6. Mettre l'origan

7. Découper des feuilles de basilic a la main et les disposer sur la
pizza

8. Cuire vingt minutes 2 180°C

9. Mettre un filet d’huile a Pail et au piment



