OEUFS BROUILLES A LA CREME DE TOMATES

ENTREE

INGREDIENTS

- 6 Ocufs

-5 cl de Lairc

-3 cuilléres a dessere de
Creme de tomartes sechees
(Réf: 31)

- 10g de Beurre

- Poivre noir

- Sel

- 4 Tomares s¢chees a l'huile
dolive extra vierge (Réf:
120)

- 4 tranches de Pain

WWW.saporissimo.fr
WWW.saporissimo.bc

X 9

4 personncs 5 min

12¢ | PER

Tres facile

PREPARATION

1. Faites toaster du pain

2. Casser les ceufs, saler et les bacere

3. AjOLll'CI” L'l crémc dC tomartes SéChéCS

4. Ajouter un peu de laic

5. Bicn m¢langer avee une fourchette

6. Verser dans une pocle tiede dans laquelle vous aurez fait

fondre un peu de beurre

7. Poivrer ct saler légérement

. - AY .
8. Bien remuer au fur ec a mesure de la cuisson

9. Présenter dans une assictre si vous le souhaitez avee du pain

toascé

! 4 !
10. Decorer avec dCS tomatces SCChCCS



