CARPACCIO DE RADIS NOIR AU CITRON
CARPACCIO

X 0O £ 6

6 personnes 5 min 0,9¢/ PER Tres tacile

PREPARATION

1. Epelucher puis couper le radis noir en carpaccio bien fin avec
une mandoline. Compter 6o gr par personne. Essayer de faire des
tranches aussi longues que possible, cela sera plus joli.

2. Rajouter une cuillere a soupe d'huile au citron par personne.

3. COUPCI’ 16 parmesan en copeaux,

4. Saler et poivrer en tonction du caractere piquant de votre

INGREDIENTS

radis noir (c'est assez variable).
- 6 CaS d'Huile d'olive au
citron (Réf : 170)

- 30g de Parmesan

- Sel et Poivre Noir au gott
- 400g de Radis Noir
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