VERRINES FRAISES MASCARPONE

DESSERT

)

¥

INGREDIENTS

- 400g dc Fraiscs

- 1 pincée de Scl

-2 Ocuts

- 200g de Mascarpone

- 10cl de Fragolino (Réf': 860)

WWW.saporissimo.fr
WWW.saporissimo.bc

X O € 6

6 personnes zomin 1,3€ / PER Tres facile

PREPARATION

1. Couper les fraises en lamelles, pas trop fines

2. Mélanger les jaunes et le sucre

3. Y rajouter le mascarpone et bien mélanger

4. Battre les blancs en neige en y rajoutant une pincée de sel

5. Incorporer avec une spatule le mascarpone aux blancs, en
allant du bas vers le haur du récipiem

6. Ajouter le Fragolino et mélanger

7. Disposer de la creme dans les verrines

&. Ajouter des fraises, remetcre de la créme et fiir par des fraises

9. Mctrre au réfrigémtcur



