
ENTREMETS TRÈS CHOCOLATÉS
dessert

INGRÉDIENTS

- 4 portions de Chocolat en 
poudre italien (Réf : 800)
- 480ml de Lait

PRÉPARATION

1. Faire chauer le lait

2. Y verser progressivement le chocolat, en mélangeant avec une 

cuillère en bois pour éviter la formation de grumeaux

3. Chauer à feu moyen

4. Retirer du feu lorsque vous obtenez une consistance un peu 4. Retirer du feu lorsque vous obtenez une consistance un peu 

épaisse

5. Verser dans les ramequins ou verrines et laisser refroidir 

quelques heures au réfrigérateur

4 personnes 10 min Très Facile1,3€ / PER

www.saporissimo.fr
www.saporissimo.be


