GATEAU AUX POMMES ET AMARETT]I
DESSERT

X O € 6

8 personnes 6omin 13€ /| PER Facile

PREPARATION

1. Préchautfer le four 4 200°C

2. Mixer les amaretti

3. Mélanger au mixer les amaretti broves, la farine, le sucre, la
levure et le beurre

4. Rajouter 3 oeufs et les mixer

5. Ep]ucher ]65 pommes ¢t ]65 couper en TOﬂdﬁ”ﬁS ASSEZ ﬁﬂ€S

6. Et:ﬂcr 1:1 pﬁtc d;ll’lS 16 mou]e préalablcment beurré

[7. Inserer les quartiers de pommes

INGREDIENTS

8. Faire cuire pendant 45 minutes

- 120g de Farine

- 130g d’Amaretti moelleux (Ref:
752)

- 160g de Sucre

-3 Oeuts

- 180g de Beurre

- 1 sachet de Levure

- Ikg de Pommes
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